GeflligelrahmsoBe 2
Petersilienkartoffeln oder Piiree
Buntes Gemluse

Karamellpudding mit Sahne

/
SP&S@ V\/P La 4 fitr die Woche vom 15.06.2026 - 21.06.2026 - " N
-/
Menu 1 Menu 2 Nachmittagskaffee Abendbrot
Montag Mo6hreneintopf Toast "TOMATE/SALAMI" 1,2,12 Kokoskuchen Senfgurken 4
Schweinefleischeinlage Gemischte Blattsalate Frichtetee
Apfelmus 2 Honig Senfdressing 13
Quark mit Fruchtpiiree 2 Quark mit Fruchtpiree 2
Dienstag Hackbraten mit RahmsoBe 12,1001 Kasespatzle mit Zwiebelringen Hefezopf Birnenwdirfel
Kartoffelpiree 2 Haselnusscreme Pfefferminztee
Schwarzwurzeln mit Butter
Haselnusscreme
Mittwoch Mixmilch Multifrucht Mixmilch Multifrucht Kirschkuchen 12 Beilagenauswahl 2
Tortellini mit Ricotta-Spinatfillung Kartoffeltaschen mit Tomate- Frichtetee
12 Mozzarellafiillung
TomatensoBe 3/12 TomatensoBe 3,12
Chinakohlsalat in Joghurtdressing | Chinakohlsalat in Joghurtdressing
Orangenpudding 4 Orangenpudding 4
Donnerstag Spitzkohleintopf 3,12 Pizza "Gemise" 1215 Platzchenteller Buttermilch
Bratwurst 12,16 Vanillepudding Pfefferminztee
Vanillepudding
Freitag Gebratenes Rotbarschfischfilet 12 Brokkoli-Blumenkohl- Marzipan Kuchen 12 Pflaumenkompott 2
Salzkartoffeln "Heidegold" Kartoffelauflauf Frichtetee
SenfsoBe Eisbergsalat
Eisbergsalat Balsamico-Dressing 13
Balsamico-Dressing 13 Rote Grlitze mit Sahne
Rote Griitze mit Sahne
Samstag Hochzeitssuppe mit reichlich Heute nur ein Menu! Nusskuchen Bunter Linsensalat 13
Einlage 3 Pfefferminztee
Baguettescheiben
Fruchtjoghurtspeise 1,12
Sonntag Gebratenes Hahnchenschnitzel 12 Heute nur ein Men(i! Bienenstich Beilagenauswahl 2
Friichtetee

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Spezielle Diiitkostformen kinnen auf Wunsch zubereltet werden. informationen Uber Nithvwerte und Allergene Rinnen Ste bebm Kiichenpersonal bekommen.
Fur kwzfristige Andervungen aufgruund von Uleferengplissen und anderen Schwlerigkeiten bitten wir um Verstiinonis.




