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Menu 1 Menu 2 Nachmittagskaffee Abendbrot
Montag Mangoldeintopf 3 Schwarzwurzeleintopf 312
Party-Fleischkase 12 Party-Fleischkase 12 Platzchenteller Mixed
Mokkacreme Mokkacreme Pickels
Dienstag Bratwurst 2
BratensoBe 12 Bandnudeln mit Mini Donuts
Kartoffelpliree CurrygemiisesoBe 12 Schokolade Buttermilchspeise
Jagerkohl 1.2 Gotterspeise mit Vanillesauce 12 "Sauerkirsche "
Gotterspeise mit Vanillesauce 12
Mittwoch | Putengeschnetzeltes " Gyros -Art" Putenrahmgeschnetzeltes Bunter
Tomatenreis Butterreis oder Plree 2312 Aprikosen Heringssalat mit klarem
Bunter Spitzkohlsalat Buntes Gemlise Streuselkuchen Dressingt/13m
Pistaziencreme Pistaziencreme
Donnerstag | Apfelpfannkuchen mit Zimt und (Vegetarisch)
Zucker 2 Miinsterlandereintopf 2 Zitronen Gewtirzgurken
Apfelmus 2 GrieBcreme mit -Sahne-Rolle 1.12 "Cornichons"
GrieBcreme mit gelben Fruchtspiegel 2412
gelben Fruchtspiegel 2412
Freitag Eierfrikassee mit Spargel und Pilzen Blumenkohlbratlinge 1.2
312 BéchamelsoBe Croissant mit Birnen/
Salzkartoffeln Kartoffelplree Nuss-Nougat Fiillung 2 Pflaumenkompott 2
Van|"ecreme 12 Buttergemuse 3,12
Vanillecreme 12
Samstag |Serbische Bohnensuppe mit Einlage Hihnersuppennudeltopf 2
1,2,3,12 Zitronenjoghurt Apfelstreuselkuchen 12 Bauernsalat 1412
Zitronenjoghurt
Sonntag Sauergulasch an Sauergulasch an
Salzkartoffeln Salzkartoffeln Bienenstich Champignoncremesuppe
Marktgemise mit Butter 3 Marktgemuse mit Butter 3
Sahnecreme Sahnecreme
Enthalt Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (2) mit Antioxidationsmittel; (3) mit Geschmacksverstdrker; (4) mit StiBungsmittel; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt

Anderngen vorbehalten. Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Spezielle Diiitkostformen kinnen auf Wunsch zubereitet werden. informationen ioer Niahrwerte und Allergene Rinnen Sie auf

Wunseh belm Kitchenpersonal beRommen.




